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uretim gucunu katliyo

“Dokum Uretmek bizim igimiz,
profesyonel mutfaklara ¢ozu
uretmek tutkumuz...”
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DOkiim uretmek bizim isimiz,
profesyonel mutfaklara ¢cozim uretmek tutkumuz

Gastronomi Turkey by Rafine
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LAVA, gelenekselin bilgeligini modern mu\'aEiarln ihtiyaclariyla birlestirerek, HORECA
sektoriine 6zel cozumler sunan global bir oyuncu. Saglikli, cevre dostu ve enerji verimli
urtnleriyle, yalnizca mutfaklari degil, gastronomi anlayisini da dondsttruyor.

Atesten aldigi ilhamla geleneksel pisirme yontemlerini modern teknolojiyle bulusturan LAVA, 2010 yilinda Eskisehir’de
ciktigi yolculukta bugtin global bir marka haline gelmis durumda. 45 bin m2 ’lik tretim alani, 100’e yakin llkeye ulasan
ihracati ve her biri titizlikle gelistirilen dokiim trlnleriyle LAVA, 6zellikle HORECA sektérinln ihtiyaclarini en iyi anlayan
ve karsilayan markalardan biri olarak 6ne ¢ikiyor.

Lava Metal Dokim Sanayi Genel Mudurd Reyhan Eksi, “Dokiim mutfak gerecleri, yalnizca bir pisirme araci degil; ayni
zamanda profesyonel mutfaklarin performans ve estetik beklentilerini karsilayan stratejik trtinlerdir” diyor. iste LAVAnIn
sektordeki basarisinin temelinde de bu anlayis yatiyor. HORECA sektdrunin dinamik yapisina uygun olarak gelistirilen
urlin yelpazesi; yuksek isi tutma kapasitesi, esit 1s1 dagilimi, enerji verimliligi ve estetik tasarimlarla éne ¢ikiyor.




Saglik 6n planda

LAVAnIn Uretim strecinde asla hurda kullaniimiyor. Ana hammaddeler pik demiri ve cam bazli emaye. Dogadan gelen ve
dogaya geri dénebilen bu malzemeler sayesinde, LAVA Urlnleri hem insan sagligina hem de cevreye duyarl bir Gretim
anlayisinin sonucu olarak ortaya ¢ikiyor. Emaye kaplama, trtinlerin hem dayaniklihgini artirlyor hem de kimyasal madde
gecisine izin vermeyen saglikli bir pisirme ytzeyi sunuyor. Kullanilan hammaddelerin her biri, kanserojen icermeyen, sifir
geri donusturilebilir 6zellikte ve doga dostu.

Enerji tasarrufu

Tasarim, LAVA'nin Uretim vizyonunun merkezinde yer aliyor. Estetikle islevselligi bulusturan LAVA, renk cesitliligi ve
form zenginligiyle dikkat ¢ekiyor. Her biri ayri bir zevke hitap eden 18 ana renk ve 235 farkli formla kullanicilarin
begenisine sunuluyor. Bu cesitlilik, profesyonel mutfaklarda hem sunum hem de iglevsellik agisindan genis bir
yelpazede ¢6zim sunuyor. LAVA Urlnleri, yalnizca pisirmek i¢in degil, ayni zamanda sofrada sik sunumlar yapmak
icin de tercih ediliyor.

== [ HORECA'yI besliyor

Reyhan Eksi, “Sahadan gelen geri bildirimleri dinliyor,
tasarimlari mutfaklarin yeni gereksinimlerine gére
uyarhyoruz. Ornedin masalarin kiigtilmesiyle birlikte
drtinlerin boyutlarinda ergonomik degisiklikler yapiyoruz,
kullanim kolayhgi sagliyoruz” diye konusuyor.

Tasarim

Profesyonel mutfaklarda tercih edilen LAVA Urlnlerinin
temel avantajlarindan biri, enerji tasarrufu saglamasi.
Dokim demir, 1s1y1 sadece bir noktada hapsetmek yerine
tum yiizeye esit sekilde yayiyor. Bu 0zellik sayesinde,
yemek pisirme sirasinda dusuk enerjiyle maksimum verim
elde ediliyor. Ocagin yiksek isisina ulasildiginda isinin
korunabilmesi, pisirme sirecinde daha az enerji kullanilarak
drtinlerin ideal sicakhkta kalmasini saglyor. LAVA, bu
yonuyle A+ enerji tasarrufu saglayan mutfak araclari
kategorisinde yer aliyor.



Sefleri dinliyor

Yillara dayanan deneyimiyle LAVA, sadece uretici kimligiyle degil, ayni zamanda sektdriin gelisimine katki saglayan bir
aktor olarak da konumlaniyor. Marka, HORECA profesyonelleriyle kurdugu yakin is birligi sayesinde her yil daha yeni
Urtinler gelistiriyor. Seflerin talepleri dogrultusunda drtnlerin dlgtleri, derinlikleri ve fonksiyonlari stirekli olarak optimize
ediliyor. Bu sayede LAVA, Urln gelistirmeyi yalnizca teknik bir siire¢ degil, ayni zamanda yaratici bir ortaklik olarak
degerlendiriyor.

Bugun 83 ulkeye ihracat

gerceklestiren LAVA, Cin gibi dokiim sanayinin merkezi tlkelerde bile tercih edilen bir marka olmanin gururunu yasiyor.
Reyhan Eksi'ye gore bu basarida, markanin yiksek kalite standardi, kullanici dostu tasarimi ve ¢cevreye duyarli Uretim
anlayisi belirleyici rol oynuyor.

LAVA, sahip oldugu ISO 9001 Kalite Yonetim Sistemi ve ISO 14001 Cevre Yonetim Sistemi belgeleriyle, kalite ve ¢cevre
konularindaki hassasiyetini de resmi olarak belgelendiriyor.

Eko Uriin

HORECA sektoriinde artan maliyetler ve kalite beklentisi, tedarik zincirlerini yeniden sekillendiriyor. LAVA bu noktada,
hem fonksiyonel hem ekonomik ¢ozimler sunan “eko trin” serisiyle dikkat ¢cekiyor. Renkli ve sik tasarimiyla fark
yaratan bu Urlnler, distribUtor kanalina 6zel olarak gelistirildi ve 6zellikle yiksek hacimli satin alimlarda tercih ediliyor.
LAVA'nin vizyonu, sadece bugtinin degil, gelecegin profesyonel mutfaklarini da sekillendirmek. Siirekli yenilenen
artin gami, yenilik¢ci AR-GE calismalari ve sahaya dayali tasarim sireciyle LAVA, hem yerel pazarda hem de
uluslararasi alanda liderligini strdirmeyi hedefliyor.

Markanin surdurulebilirlige verdigi 6nem, yalnizca Uretimde degil, ayni zamanda eneriji, su ve atik yonetiminde de
kendini gOsteriyor.



