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LAVA
Profesyonel
mMutfaklarin
en guvenilir
yOl arkadasl

LAVA, gelenekselin bilgeligini

modern mutfaklarin intiyaclariyla
birlestirerek, HORECA sektdrune
Ozel ¢cHzumler sunan global bir
oyuncu. Saglikli, cevre dostu ve
enerji verimli Urunleriyle, yalnizca
mutfaklar degil, gastronomi
anlayisini da dénusturuyor.

Ozlem Kapar | ozlem.kapar@rafinemedya.com
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testen aldigr ilhamla geleneksel

pisirme yodntemlerini modern
teknolojiyle bulusturan LAVA, 2010
yilinda Eskisehirde ciktigi yolculukta
bugln global bir marka haline gelmis
durumda. 45 bin m?lik Uretim alan,
100'e yakin Ulkeye ulasan ihracati ve
her biri titizlikle gelistirilen dokim
drdnleriyle LAVA, ozellikle HORECA
sektdéranan intiyaclarnni en iyi anlayan
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ve karsilayan markalardan biri olarak
One ¢ikiyor.

Lava Metal DOkum Sanayi Yonetim
Kurulu Uyesi Reyhan Eksi, “DOkim
mutfak gerecleri, yalnizca bir
pisirme araci degil; ayni zamanda
profesyonel mutfaklarin performans
ve estetik beklentilerini karsilayan
stratejik Grtinlerdir” diyor. Iste LAVANIN
sektdrdeki basarisinin temelinde

de bu anlayis yatiyor. HORECA
sektdrandn dinamik yapisina uygun
olarak gelistirilen Grun yelpazesi,
yuksek isi tutma kapasitesi, esit Isi
dagilimi, enerji verimliligi ve estetik
tasanmlarla éne cikiyor.

Saglik 6n planda

LAVANIN Uretim stUrecinde asla hurda
kullaniimiyor. Ana hammaddeler pik
demirive cam bazl emaye. Dogadan

gelen ve dogaya geri ddnebilen bu
malzemeler sayesinde, LAVA Urdnleri
hem insan sagligina hem de cevreye
duyarll bir tretim anlayisinin sonucu
olarak ortaya cikiyor. Emaye kaplama,
drdnlerin hem dayanikliigini artiryor
hem de kimyasal madde gecisine izin
vermeyen saglikli bir pisirme ydzeyi
sunuyor. Kullanilan hammaddelerin
her biri, kanserojen icermeyen, sifir
geri donustlrtlebilir dzellikte ve dogda
dostu.

Enerji tasarrufu

Profesyonel mutfaklarda tercih
edilen LAVA Urdnlerinin temel
avantajlarindan biri, enerji tasarrufu
saglamasl. DOkUM demir, 1slyl sadece
pir noktada hapsetmek yerine tim
yUzeye esit sekilde yayiyor. Bu Ozellik
sayesinde, yemek pisirme sirasinda
dustk enerjiyle maksimum verim



elde ediliyor. Ocagin ylUksek Isisina
ulasildiginda isinin korunabilmesi,
pisirme sUrecinde daha az enerji
kullanilarak UGrtinlerin ideal sicaklikta
kalmasini sagliyor. LAVA, bu yonuyle
A+ enerji tasarrufu saglayan mutfak
araclari kategorisinde yer aliyor.

HORECA'yi besliyor

Reyhan Eksi, LAVANINn HORECAYa
yonelik Urtn gaminin, sektdrdeki
pbUyUk bir boslugu doldurdugunu
ifade ediyor. 24 cr'den 37 cm'ye
kadar farkll cap ve derinlikte sunulan
tencereler, otel mutfaklarindan sef
restoranlarina kadar genis bir kullanim
alani buluyor. Urtinlerin olculeri,
seflerin Gnerileri dogrultusunda sUrekli
olarak gelistiriliyor.

Reyhan Eksi, “Sahadan gelen geri
pildirimleri dinliyor, tasarimlari
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Reyhan Eksi
Lava Metal DOGkum Sanayi .
Yénetim Kurulu Uyesi

“Her zaman yenilik pesindeyiz. Su
anda bile HORECA icin 6-7 yeni Grin
Uzerinde galigiyoruz. Renkli tirlinleri
seviyoruz, fuarlari takip ediyoruz.
2025 kolay bir yil olmayacak, ama biz
Uretmeyi iyi biliyoruz. Eko segment
dedigimiz yeni Girlin gruplariyla hem
maliyetleri hem de estetik beklentileri
dengelemeyi hedefliyoruz..”
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mutfaklarin yeni gereksinimlerine
gdre uyarliyoruz. Ornedin masalarin
kacUlmesiyle birlikte Granlerin
boyutlarinda ergonomik degisiklikler
vaplyoruz, kullanim kolayligi
sagliyoruz” diye konusuyor.

Tasarim

Tasarim, LAVANIN Uretim vizyonunun
merkezinde yer aliyor. Estetikle
islevselligi bulusturan LAVA, renk
cesitliligi ve form zenginligiyle dikkat
cekiyor. Her biri ayr bir zevke hitap
eden 18 ana renk ve 235 farkli formla
kullanicilarin begenisine sunuluyor.
Bu ¢esitlilik, profesyonel mutfaklarda
hem sunum hem de islevsellik
acisindan genis bir yelpazede ¢Hzim
sunuyor. LAVA UrUnleri, yalnizca
pisirmek icin dedil, ayni zamanda
sofrada sik sunumlar yapmak igin de
tercih ediliyor.

Sefleri dinliyor

Yillara dayanan deneyimiyle LAVA,
sadece Uretici kimligiyle degil,

ayni zamanda sektortn gelisimine
katki saglayan bir aktor olarak da
konumlaniyor. Marka, HORECA
profesyonelleriyle kurdugu yakin is
birligi sayesinde her yil daha yeni
Urunler gelistiriyor. Seflerin talepleri
dogrultusunda Grunlerin dlculeri,
derinlikleri ve fonksiyonlar strekli
olarak optimize ediliyor. Bu sayede
LAVA, Urdn gelistirmeyi yalnizca teknik
bir stre¢ degil, ayni zamanda yaratic
bir ortaklik olarak degerlendiriyor.

Bugun 83 Ulkeye ihracat
gergeklestiren LAVA, Cin gibbi dokim
sanayinin merkezi Ulkelerde bile
tercih edilen bir marka olmanin
gururunu yaslyor. Reyhan Eksi'ye gore
bu basarida, markanin yuksek kalite

standardi, kullanici dostu tasarimi
ve cevreye duyarll Gretim anlayisl
pelirleyici rol oynuyor.

LAVA, sahip oldugu ISO 9001 Kalite
Yonetim Sistemi ve ISO 14001 Cevre
Yonetim Sistemi belgeleriyle, kalite ve
cevre konularindaki hassasiyetini de
resmi olarak belgelendiriyor.

Eko Urln

HORECA sektdrinde artan maliyetler
ve kalite beklentisi, tedarik zincirlerini
yeniden sekillendiriyor. LAVA bu
noktada, hem fonksiyonel hem
ekonomik ¢cdzUmler sunan “eko aran”
serisiyle dikkat cekiyor. Renkli ve sik
tasanmiyla fark yaratan bu Grlnler,
distribUtdr kanalina &zel olarak
gelistirildi ve &zellikle yuksek hacimli
satin alimlarda tercih ediliyor.

LAVANIN vizyonu, sadece buglunun
degil, gelecegin profesyonel
mutfaklarini da sekillendirmek. Strekli
yenilenen Grdn gamy, yenilikci AR-GE
calismalari ve sahaya dayall tasarm
sureciyle LAVA, hem yerel pazarda
hem de uluslararasi alanda liderligini
surdUrmeyi hedefliyor.

Markanin surdtrtlebilirlige verdigi
onem, yalnizca Uretimde degil,
ayni zamanda enerji, su ve atik
yonetiminde de kendini gdsteriyor.

www.lavametal.com.tr
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