Neden LAVA ?

40 Yilik Tecriibe

LAVA ddkiim demir tencere ve tavalan;
40 yillik tecriibe ve birikimi ile Eskigehir ‘de
Tiirkiye'nin ve bolgesinin en ileri dékiim ve
emaye (Ferrotechniek Lisansl) teknolojisine sahip LAVA tesislerinde
iiretiimektedir. Her bir tencere-tava, kalite standartlanimin tam olarak
saglanmasi igin Gretim boyunca birkag defa manuel olarak kontrolden
gegirilir. Onlarca kez en gelismis LAVA laboratuvarinda test edilir. LAVA'nin
kullandigi biitiin emayeler mevcut Uluslararasi Standartlara uygundur. Uzak
Dogu mali dakiim ve tencerelerin dretiminde, hurda ve diistik kaliteli demir
kullanilirken; LAVA dékiim demir tencere ve tavalar diinyanin en yiksek
kaliteli dokiim demirinden tretilmektedir. Zararli hichir katki icermez.

LAVA Dakiim Demir Tencere,

Tava Neden Bu Kadar Agir?
Oncelikle iyi bir dokiim demir tencere
ve tava oldukga agir olmali. Kalin
tabanli olmali. Daha cok isi1 absorbe
eden (yutan) dokiim demir, kalin oldugu igin her noktadan esit pisirme
derecesine ulasan bir yapida tasarlanmistir. lyi bir dokiim tencere-tava;
LAVA iriinlerinde oldugu ve uluslararasi standartlarda belirtildigi gibi
5 mm taban, 4 mm yan yiizey kalinligina sahip olmalidir.

Neden Lezzet Katar?
Ocak iistiinde higbir pisirme kabi, LAVA
dokiim demir tava, tencere ve tiirevlen
kadar miikemmel lezzette yemekler
yapamaz. Kalin tabanli LAVA tencere ve
tava; dzgiil Isisi diisiik bir malzeme olan
ddkiim demir malzemeden (iretilmistir. Lava dékiim demir tencere ve
tavalar; hem cok fazla kizabilen hem de kalin oldugu icin her noktadan
esit pisirme derecesine ulasan bir yapiya sahiptir.

Mangal Lezzetinde Et...

Pisirmede onemli olan nokta tavanin,
A tencerenin  kizma derecesidir. Bu
bakimdan dokim demir benzersizdir.
Oyle ki mangalda pisen bir et herhangi
bir teflon tavada pisen etten nasil lezzetli oluyorsa, LAVA dokiim demir

lzgara tavada pisen et de o derece lezzetlidir. Hatta aradaki fark
anlamak bile oldukga giic olabilir.

Nesilden Nesile LAVA...

LAVA dokiim demir tencere ve tavalar
uzun omurltdir. Dogru kullanim ve
bakim ile tencere ve tavalarinizi omiir
boyu mutfaginizda kullanabilir; hatta
cocuklariniza, torunlariniza hog bir ani
olarak birakabilirsiniz.

Daha Saghkh ve Lezzetli Yemekler...
LAVA dokiim demir tencere ve tavalar; her
yemek tarifi i¢in érnegin corbalar, rostolar,
izgaralar, pilavlar, giivecler ve tatlilar, kekler,
kis veya ekmekler gibi firnlanmis yemek
tarifleri icin kullanilabilmektedir. Dakiim
demir her tdrli pisirme teknigine uygundur. Isi tim yiizeye esit
yayilacadi icin kisik ateste uzun pisirme gerektiren; yahni, giivec,
zeytinyagh gibi yemeklerde milkkemmel pisirme saglar. Ayni sekilde
dokiim demirle pisen etler mangal, sebzeler koz tadinda olur.

Vitamin, Mineral ve Aroma Kaybi Olmaz!
Tencere icerisinde olugan buhar, LAVA 6zel
kapak tasarimi sayesinde younlagir ve
tekrar yemege karisir. Pigirme yontemleri
dogru bir sekilde kullanildiginda, sadece
harika aromalar ve tatlar tiretmekle kalmayip ayni zamanda yemeginizdeki
besin 6gelerinin en iyi sekilde korunmasini saglayarak saglikh bir
beslenme diizenine katki saglamaktadir.

Geleneksel Pisirme!

LAVA dékiim demir emaye
tencere ve tavalar yiiksek
yiizey sicakliginda haglama icin
oldugu kadar, geleneksel kisik
ateste pisirme icin de etkilidir,
secim sizin...

Pratik ve Kolay Temizlenir

LAVA Dokiim Demir Tava Tencereler;
4 diinyada sadece birkag firmada bulunan
yiksek emaye kaplama teknolojisi
sayesinde bulasik pratik makinasinda
yikanir, ve kolay temizlenir.

Bu sebepten diger rakiplerinin emaye yapisindan daha dayanikli, daha
kullanigl ve teknik olarak daha tistiindiir.

Yapismaz, Miihiirler...

LAVA dokiim demir grill tavalarda
pigen et asla tavaya yapismaz
bunun iki sebebi vardir. Birincisi
tavamin  yiizeyindeki  yiiksek
sicaklik etin yiizeyini daglar yada
miihtirler. Mihiirlenen yiyecegin
lezzeti, suyu ve tim besin degerleri i¢inde kalir. (Kisa siirede kuru ve
sert bir katman olusturur yada kisaca kizarir) Béylelikle et, ilk anda
yapigsa bile kendini iki ii¢ dakika icinde (yiizeyindeki nemi gidince)
birakr. ikinci olarak tavanin yiizeyindeki 1zgara kanallan sayesinde etin
sadece bir kismi tava ile temas halindedir, boylelikle et hem tavadan
kolay ayrilir hem de etin Gzerinde hos yanik cizgileri olusur.




Neden Dokum Demir?

www.lavametal.com.tr

www.lavashops.com

Sicagi Sicak, Sogugu Soguk Tutar...
LAVA dokiim demir emaye tencere ve
tavalar, sicakligi etkin bir sekilde
koruma ozelligine sahiptir. Hem set
iisti ocak hem de finnda yapilan
pisirmeler icin ayarlan diigiirmeniz de
sizin avantajiniz olacaktir. Masada,
kapakh bir LAVA tencere, ikinci defa
servis yapmak igin yemek sicakhigimi
koruyacaktir. Dondurulmus yiyecekler
igin de faydal olabilir. LAVA ddkiim
demir pigirme ve servis kaplan, yiyecekleri soguk tutmak igin
kullanilabilir. Tencere, buzdolabinda kisa bir siire muhafaza edildiginde,
sicak bir yaz giiniinde soguk yemek cesitlerinizin servisini yapmak igin
yemedi yeterli sekilde soguk tutacaktr.

Ergonomik Kulplar

Dokiim demir ve paslanmaz gelik
kulplar, estetik goriinimlidir. Rahat
kaldirabilmeniz ve kavrayabilmeniz igin
en ergonomik yapida tasarlanmistir. Her
tlrlt ocak ve firnda (mikrodalga harig)
kullamma uygundur. Aman dikkat!.
Pisirme esnasinda isinir. Elle tutarken kuru kalin bir bez yada firin eldiveni
kullaniimalidir.

Cevre Dostu!

Dokiim demir %100 geri
donistirilebilir nitelikte, cevre
dostu bir malzemedir. Ayrica, I1siyl uzun
siire muhafaza ettiginden enerji tasarrufu
saglar.

Kalite Standartlarina Uygunluk

Lava Dokiim Tencere ve Tavalan diinya standartlanna Q[J
sahip ilk ve tek Tiirk Markasidir.

* AVRUPA , AMERIKA ve ALMAN STANDARTLARINA —
UYGUNLUK BELGELERI

* RoHS, REACH belgelerine sahip olup, insan sagligina
zararl maddeler igermez. >
* LFGB - Alman gida standartlarina uygundur.

* FDA - Amerikan gida standartlarina uygundur.
* 84/500/EEC — Avrupa gida standartlarina uygundur.
* Soguk Sitrik Asit , Kaynayan Sitrik Asit, Kaynayan Su,
Su Buhari, Deterjan testlerinden basari ile gegmistir.
* CE Uygunluk Belgesi

*1S0 9001

Tiim Ocak ve Finn Tiplerinde Kullanilabilir

LAVA dokim demir tencere ve tavalar biitin 1si kaynaklarinda
kullanilabilmektedir. Gazli, elektrikli, kati yada radyan saclar,
cam-seramik, vitro-seramik, endiiksiyon ve gaz, yag, komiir yada odun ile
calisan ocaklar. Mikrodalga firnlarda kullaniimamalidir.
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Dékiim ve Emayenin Miikemmel
Uyumu ve Yiiksek Kalite!

ileri ve yeni teknoloji makinalar, son
teknoloji prosesler, tecriibe birikimi ve
LAVA dokim tencere ve tavalarda yiksek
kalite... Teknik olarak ddkimii, emaye ile
evlendirmek cok zahmetli ve mesakkatli
bir istir, nedenine gelince; ikisinin
genlesme katsayilan farkli olduklarindan
dolayi firnlamadan sonra
kaplamanin icinde dilate olan
dokim malzeme kaplamayl
catlatacaktir. Ancak; LAVA'nin
emaye teknolojisi; dinyada
birkagc firmanin sahip oldugu
elektrophoretic emaye kaplama
tesisine sahiptir. Bu sebepten
diger rakiplerinin emaye yapisindan

daha dayanikli, daha kullanish ve teknik olarak daha tstiindiir.

3 kat uygulanan emayenin;

1. katinda astar iglemi uriinlerinizi paslanmaya karsi koruyacak,
milkemmel bir yiizey saglyacaktir.

2. katinda ic kisma atilan siyah emaye; yapismayl onleyecek,
cizilme direncini yliksek tutacak ve lezzet katmani olugturacaktir.

3. ve 4. kat emaye dig etkenlere kargl koruyacak, sunumda
milkemmel bir gorsel sélen sunacaktir. Yiiksek teknoloji emaye
yapisi sayesinde; pratik ve kolay temizlenir. Bulasik makinasinda
yikanabilir. Herhangi bir performans problemi ile karsilagmazsiniz.

Renk ve Uriin Cesitliligi, Sik Tasanimlar...

Sik tasanimlar ve emaye kaplama renk gesitliligi, mutfakta veya yemek
odasinda kullanilmak iizere tamamlayici dekoratif ozellikler sunar; sik,
modern bir gériiniim yaratir ve miikemmel bir yiizey kalitesi saglar. Ig
yizeydeki siyah mat emaye, size gercek lezzeti hazirlar. Yiksek iriin
cesitliliginin yani sira, LAVA tasarim ekibi ihtiyaglaniniz igin strekli iriin
gelistirmektedir.
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